
Sábado 6
10.00 Matamos el 

Se inicia el maratón de mil cosas que hacer.
Aperitivo tradicional de matanza para evitar el frío.
Preparación diaria de la sala y de la comida a lo largo de la mañana.

14.30 Comida 
Primer plato: Migas
Segundo plato: Costillas falsas con pimientos.
Postre: fruta
Sesión de bingo.€ € € € € € €

Recogida y limpieza diaria            del salón.

17.00 Aproximadamente, hacemos morcillas

19.00 Taller de repostería a cargo de expertas de la localidad.

21.00 Cena
Revuelto de setas y ajetes
Cajillas de cerdo guisadas
Postre: lácteos variados

Domingo 7
10.30 “Escarnamos” el cerdo

Nos llevamos absolutamente todo.
13.00 MISA 

14.30 Comida
Primer plato: Lentejas
Segundo plato: Lomo y costillas con pimientos y guarnición de champiñones
Postre: tarta costrada
Sesión de bingo.

17.aproximadamente. Hacemos picadillo

21.00 Cena
Sopas de ajo
Manitas, morro y cabeza de cerdo
Postre: morcilla dulce y fruta 

Lunes 8
11.00 Misa en honor de la Inmaculada Concepción.
12.00 Demostración de cómo se hacen los chorizos.

Degustación y Reparto de picadillo.

PRECIO POR VALE DE COMIDA: Socios y niños a partir de 6 años 5€
No socios 6€

        Vales disponibles con Ana Carmen. Os rogamos que, si podéis, compréis todos los que necesitéis de una vez.

Fuentestrún, 6, 7 y 8 diciembre2008

TEATRO:
La Verdadera Historia de 

Caperucita Roja.
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